
 

  

   

 

   

MENU 
 

 

           ENTRÉES 

 

CARPACCIO DE BŒUF AVEC CRÈME DE TRUFFE ET PIGNONS DE PIN 

SCAMPIS TERHILLS  
SCAMPIS POÊLÉS AVEC UNE RICHE SAUCE TOMATE 

SALADE DE SAUMON FUMÉ ET ÉCREVISSES 

RAVIOLONI AU FROMAGE REYPENAER ET CHUTNEY DE TOMATES 

    
 

 

            SOUPES 
 

 
      

            

 

 
 

 
 
 

SOUPE DE POULET LÉGÈRE ET FRAÎCHE AVEC CORIANDRE ET NOUILLES SOBA 

CRÈME DE CAROTTES AVEC UNE TOUCHE DE GINGEMBRE 



 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

           PLAT PRINCIPAUX 
 

 

SUPRÊME DE PINTADE À LA NORMANDE 

RENDANG D’AGNEAU AVEC RIZ JASMIN SAUTÉ 

FILET DE TRUITE POÊLÉ AU BEURRE D’AMANDES 

 
COURGETTE RONDE FARCIE AU FOUR  

VÉGÉTARIEN 

 
 
 

                  DESSERTS 

  

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES 

DÉLICE AU CHOCOLAT 

TIRAMISU BOUDOIRS 

PLATEAU DE FROMAGES 

 
  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

MENU  3  S E R V I C E S  /  € 5 9 , 9 5  
 

E N T R É E  
P L A T  P R I N C I P A L  

D E S S E R T  
 

 

MENU  4  S E R V I C E S  /  € 6 5 , 9 5  
 

E N T R É E  
S O U P E  

P L A T  P R I N C I P A L  
D E S S E R T  

 
 

 
MENU  5  S E R V I C E S  /  € 7 6 , 9 5  

 
E N T R É E  
S O U P E  

P L A T  P R I N C I P A L  
P L A T E A U  D E  F R O M A G E S  

D E S S E R T  
 

  
 
 
 
 

SÉLECTION DE VINS ASSORTIS 

            MENU 3 SERVICES €28,50 

           MENU 4 SERVICES €38,00 

 

 


