SPEISEKARTE

VORSPEISEN

VITELLO TONNATO MIT FRISCHEM STUCK GEGRILLTEM THUNFISCH

FACHER VON MARINIERTEM LACHS MIT SPARGELSALAT

BEEF TATAR MIT GEROSTETEM SPARGEL (UPL € 5,50)

CARPACCIO VOM KNOLLENSELLERIE MIT ROTEBETE INGWER CREME

SUPPEN

MISO-SUPPE MIT FRUHLINGSZWIEBELN UND SHIITAKE

SPARGELCREMESUPPE



HAUPTGERICHTE

RINDSCHMORT MIT KOMPELBIER

PERLHUHNCHEN SUPREME MIT DRACHEN

SEA WOLF MEDAILLON MIT NDUJA INFUSSIERTER HOLLANDAISE

MASSAMAN CURRY MIT SUSSKARTOFFEL, GEMUSE UND CASHEWNUSSEN

DESSERTS

PARFAIT GLACE MIT GRAND-MARNIER / NOUGAT

NAMELAKA SCHOKOLADENMOUSSE

SABLE MIT ZITRONE

KASEPLATTE



3- GANG MENU / € 58,00

VORSPEISE
HAUPTGERICHT
DESSERT

4- GANG MENU / € 63,00

VORSPEISE
SUPPE
HAUPTGERICHT
DESSERT

5- GANG MENU / € 74,00

VORSPEISE
SUPPE
HAUPTGERICHT
KASEPLATTE

DESSERT

WEINPAARUNGEN

3-GANG MENU €27,00

4-GANG MENU €36,00



A LA CARTE

SPARGELFEST

VORSPEISEN

DUO AUS SPARGEL MIT SYMPHONIE AUS GRAUEN GARNELEN

RINDERCARPACCIO MIT PARMESANSTREUSELN UND GEROSTETEN PINIENKERNEN

AVOCADO-TARTAR MIT SPARGEL UND MARINIERTER ZUCCHINI

SUPPEN

CREME AUS DER PETERSILIENWURZEL MIT EINEM HAUCH VON SCHNITTLAUCHOL

SPARGELCREMESUPPE MIT RAUCHERAAL

€24.00

€20,50

23,00€

€9,50

€11,50



HAUPTGERICHTE

ALLE DIESE GERICHTE WERDEN MIT SPARGEL BEGLEITET

LAMMHULSE MIT ROTWEINSAUCE UND MINZE €38,00

SEEFELDFILET TOMATEN-BASILIKUM-SAUCE €36,00

TAGLIATELLE MIT SPARGEL €28,00
BEILAGEN

PORTION POMMES FRITES €5,00

GEMISCHTER SALAT €6,00

FOCACCIA MIT OLIVENOL UND ROSMARIN €7,50



DESSERTS

ROTES FRUCHTSORBET MIT PROSECCO

CAFE GLACE MIT BAILEYS

LIMBURGER KASEPLATTE

€12,95

€15,50

€15.50



